Gor ett chokladtuggummi!

Demonstation: Visa pa polart och oplart och lika loser lika
Om demon: Hogstadiet och Gymnasiet. Olika forklaringsmodeller

Utforande:
1) Tugga pa ett tuggummi en stund och fundera pa féljande fragor.
a) Hur smakar det i bdrjan och hur smakar det efter ett tag?
b) Vad har hant? Vad har l6sts ut?
b) Kan du blasa en bubbla i bérjan. Varfor inte?
¢) Kan du gora en stor tuggummibubbla efter ett tag? Varfor?

2) Nar du har tuggat ut den sota smaken och kan blasa en bubbla, ska du ata en chokladbit
och tugga in den tillsammans med tuggummit.

Resultat:

Tuggummi bestar bl.a. av gummibas, smakamnen och sotningsmedel. Gummibasen &r
opolar. Sétningsmedlet och smakamnena &r ganska polara och loses ut i saliven (polart).
Efter det kan man blasa en bubbla!

Mjolkchoklad ar gjort pa kakao, kakaosmor, socker och mjolk. Chokladens sammansattning
ar anpassad sa att chokladen ska smaélta vid den temperatur som ar i munnen. Opolara
amnen (kakaosmor) gar in i tuggummit som ett mjukmedel, (jamfér mjukgorare i plast och
lika l6ser lika). Polara @mnen sasom socker och mjélk I6ser sig i saliven. Tuggummit "svaller”
nar chokladfettet tuggas in i tuggummit och far en helt annan struktur. Det blir sladdrigt och
mjukt.

Ovningen kan anvandas som en modell for hur s.k. mjukgérare kan férandra egenskaperna i
plastmaterial som t.ex. PVC. Man later polymerisationen ske i narvaro av en mjukgdérare som
kommer att fungera som molekylart smérjmedel.
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